
 
 
 
 
 

mY= iïm;a" ëjr yd fmdaIK mSGh 
YS% ,xld jhU úYajúoHd,h 

 

wdydr iy jHjidhl;ajh ms<sno miaosk mqyqKq jevuq¿j 
 

whÿï m;%h 
 

පාඨමාලාව කා සඳහාද? 

ආහාර ආශ්රිත ව්යාපාර හහෝ ස්ව්යංරැකියාව්න්හි දැනටමත් නියැහෙන හහෝ ආරම්භ කිරීමට උනන්හුව්ක් 

දක්ව්න සුළු සහ මධ්ය පරිමාණ ව්යව්සායකයන්හහේ දැනුම, ආකල්ප හා නිපුණතා සංව්ර්ධ්නය  කිරීහමන්හ 

එම ව්යාපාර සාර්ථක කර ගැනීමට අව්ශ්ය මඟහපන්හීම උහදසා හමම පාඨමාොව් සැෙසුම් කර ඇත.  
 

පාඨමාලා අන්තර්ගතය 

හමම පාඨමාොව් තුළදී ඔබට කෘෂි ආශ්රිත ආහාර නිෂ්පාදනය කිරීම, සැකසීම, සුරක්ෂිතතාව්ය, මූෙය හා 

ව්යාපාර කළමණාකරනය පිළිබඳ දැනුම සරෙව් ප්රාහයෝගික ක්රියාකාරකම් මඟින්හ ෙබා ගැනීහම් හැකියාව් 

ෙැහබනු ඇත. 

1. whÿïlref.a ku ^uq,l=re iu.& :-………. ………………………………………………………… 

…………………………………………………………………………………………………………… 

2. ,smskh :-………………………………………………………………………………………………... 

…………………………………………………………………………………………………………… 

3. .%du ks,Odrs jiu :-  ………………………………………………………………………………….. 

4. Wmka Èkh :- …………………………………………………………………………………………... 

5. whÿïm;a Ndr.kakd wjika Èkg jhi :- ………………………………………………………… 

6. cd;sl yeÿkqïm;a wxlh :- ………………………………………………………… 

7. ÿrl:k wxlh ^ia:djr fyda cx.u& :- ………………………………………………………… 

8. jD;a;sh fyda Tnf.a wdodhï ud¾.h :- ………………………………………………………… 

8. NdIduh yelshdj 
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ප්රහයෝජනය 

සඳහා පමණි. 



 
 
 

9. ,nd we;s by,u wOHdmk iqÿiqlu:- ………………………………………………………… 
 
9.1 w'fmd'i' ^W'fm'& 

 

j¾Ih (-     úNd. wxlh (- 
 

úIhh idu¾:Hh 

  

  

  

  

 
  

9.2 w'fmd'i' ^id'fm'& 
 

j¾Ih (-     úNd. wxlh (- 
 

 

úIhh idu¾:Hh úIhh idu¾:Hh 

    

    

    

    

 
 

10. ඔබ හම් ව්න විටත් ආහාර නිෂ්පාදන හහෝ සැකසුම් කර්මාන්හතයක නියැහෙන්හහන්හද? 
 
ඔව්  

නැත  
 
ඔබහේ පිළිතුර ඔව් නම් විස්තර කරන්හන 

............................................................................................................................................... 

............................................................................................................................................... 

............................................................................................................................................... 

11. ඔබ හමම පාඨමාොව් තුළින්හ ෙබාගැනීමට බොහපාහරාත්තු ව්න විහශ්්ෂිත වූ දැනුමක්/නිපුණතාව්යක් 

තිහේ නම් සඳහන්හ කරන්හන. 
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**වැදගත් 
 
හමම පාඨමාොහව් කාෙය පුරා දින 05කි. දිනකට පැය 06 ක්  බැගින්හ එනම්  පුරා පැය 30 ක කාෙයක් 

පාඨමාොව් පැව්ැත්හව්න අතර එම දින 05 ටම ඔබහේ අඛණ්ඩ සහභාගිත්ව්ය අනිව්ාර්ය හව්.  තව්ද හමම 

පාඨමාොව් හැදෑරීහම්දී ඔබට ප්රාහයෝගික ක්රියාකාරකම් ව්ෙ නියැලීමට සිු ව්න අතර එිදී පිි ආදී 

උපකරණ හා ගෑස් උඳුන්හ භාවිත කිරීමට සිුහව්. ඒ සඳහා අව්ශ්ය කායික හා මානසික හයෝගයතාව්ය ඔබ 

සතු විය යුතු බව් ද දැනුම් හදමු. 
 
හමම පාඨමාොව් හැදෑරීහමන්හ පසු ඔබ විසින්හ පාඨමාොව් සාර්ථකව් නිම කෙ බව්ට සහතිකපත්රයක් 

පිරිනමන අතර ඒ සඳහා ඔබ විසින්හ පාඨමාොව් නිමකර කිසියම් සාධ්ාරණ කාෙරාමුව්ක් තුෙදී නව් කෘෂි 

ආශ්රිත ආහාර නිෂ්පාදනයක් හව්ළඳහපාළ අරමුණු කරහගන නිර්මාණය කර ඉදිරිපත් කෙ යුතු හව්.  ඔබහේ 

එම නව් නිෂ්පාදනය උහදසා අව්ශ්ය ව්න ඇසුරුම සහ ඇසුරුහම් ප්රදර්ශ්නය කළයුතු හතාරතුරු පිළිබඳ 

මගහපන්හීම හමම පාඨමාොහව් සම්පත්දායකයින්හ  විසින්හ ෙබාහදනු ඇත. 
 

 
by; ioyka f;dr;=re කියව්ා අව්හබෝධ් කරගත් බව්ටත් මා විසින්හ හමම අයුම් පත්රහේ මා පිළිබඳ සපයා 

ඇති හතාරතුරු i;H yd ksjerÈ njgත් iy;sl lrñ' 
 
 
 
Èkh  (-  …………………    ……………………………………………….. 
               whÿïlref.a w;aik 


